Maison Louis Jadot, Pommard, Bourgogne, Cote de Beaune

Bourgogne

Cote de Beaune er den sydligste del af hele Cote d'Or og ligger mellem Cote de
Nuits og Cote Chalonnaise. Omradet er pa 5.900 ha. altsd naesten dobbelt sa
stort som Céte de Nuits. Det indeholder vine med betegnelse AOC, Village, 1.
Cru og Grand Cru (hvoraf Corton som den eneste rgde Grand Cru). Omfatter i
gvrigt Aloxe-Corton, Pernand-Vergelesses, Savigny-les-Beaune, Beaune /Hautes-
Cotes de Beaune, Pommard, Volnay, Monthélie /Auxey-Duresses, Meursault,
Puligny-Montrachet, Chassagne-Montrachet og Santenay.

Maison Louis Jadot

Louis Jadot hgrer til blandt Bourgognes mest historiske og prestigigse
vinproducenter for bade hvide og rgde vine. Louis Henri Denis Jadot kom til
Beaune fra Belgien i slutningen af 1700-tallet, og opkgbte en del vinmarker, bl.a.
den legendariske monopol-mark "Beaune 1. Cru Clos des Ursules”, som den dag
i dag er en husets signaturvine. Maison Louis Jadot blev etableret i
1859.Vinhuset besidder i alt 150 hektar vinmarker, hvor af 70 hektar ligger i
Cote d’Or. | dag betragter enkelte fejlagtigt Louis Jadot som en negociént, der
opkgber druer hos lokale vinb@gnder, men op imod 70 % af vinene stammer
imidlertid fra huset egne marker. At Louis Jadot i dag er et af de mest velansete
vinhuse i Bourgogne ma i allerhgjeste grad tilskrives, at de fornemme og
lovpriste vine siden 1970 er skabt og profileret af den legendariske og
karismatiske vinmager Jacques Lardiere. Han gik pa pension i 2012 og overlod
pladsen til Frédéric Barnier, som med stor respekt for Lardieres arbejde har
taget arven og opgaven op. At samtlige vine produceres pa et ekstremt hgjt
niveau har blandt andet resulteret i, at Louis Jadots vine er repraesenteret pa 19
ud af Frankrigs 27 trestjernede Michelin restauranter.

Vinen

Byen Pommard ligger mellem Volnay i syd og Beaune i nord. Pommard ligger pa
en bakketop i hgjderne 240 - 380 meter over havets overflade. Pommard-vine
kan udelukkende veere rgdvine og de findes ikke som Grand Cru. Den kalkede og
lerede jordbund giver Pommard en ret specifik og original karakter, hvilket altid
er meget farve, dyb, naesten sort og intens, lidt stramme solbaernoter, moskus
og velhangt kad. Det er denne vin ogsd, men til trods for den faste, fyldige,
stramme stil er den ogsa exceptionelt blgd, genergs og med blgd, fin frugt midt
i alt det mgrke - isaer fine hindbeer i bade duft og smag. Vinen gaerer 3-4 uger og
fadlagrer der efter 12 maneder.

Ansigtet pa etiketten er vinguden Bacchus og

Etiket & Logo: illustrationen stammer fra firmaets grundlaeggelse 1859.

Vinifikation: Fadlagret 12-15 maneder.
s _ Flot dyb, naesten sort og intens, men ogsa exceptionelt
magenoter: blgd, genergs og med fine hindbaer i bade duft og smag.
) Ost, Mgrkt fjerkrae, Kalv, Vildt, Allround , Fransk
Anbefales til:

landkgkken

TIf.: 7013 6500 // www.vinconnection.dk
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Appellation d"Origine Controlée

Elevé et mis en bouteilles par il
LOUIS JADOT

BEAUNE - FRANCE i

2020

1026110

Frankrig, Bourgogne,
Bourgogne

Pinot Noir

13 %

Kan gemmes 10-15 ar.

Frugtrig og fyldig
www.louisjadot.com
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