Yannick Alléno & Michel Chapoutier, Saint-Joseph Rouge - Croix de
Chabot, Rhone Nord

Rhone

Cotes-du-Rhdnes vinmarker fglger Rhone-floden fra Vienne i nord til Avignon i
syd, en naesten 200 km lang straekning. Rhone er iszer et rgdvinsomrade, og det
er vigtigt at skelne mellem nord, hvor Syrah-druen er den fremtraedende, og syd
hvor Grenache er mest udbredt. Cotes-du-Rhénes hvidvine er bestemt ogsa
veerd at stifte bekendtskab med. De laves i nord pa druerne Rousanne,
Marsanne og Viognier og i syd iseer pa Grenache Blanc, Clairette og
Bourboulenc.

Y/M - Yannick Alléno/Michel Chapoutier

Michel Chapoutier har siden overtagelsen af familieejendommen i det nordlige
Rhéne i slutningen af 1980’ere, formaet at skabe et af verdens staerkeste og
mest beundrede brands, hvilket skyldes hans konstante insisteren pa kvalitet,
godt hjulpet pa vej af biodynamiske praksisser. Drinks International’s karing af
Chapoutier som Frankrigs mest beundrede brand i 2013, 2014 og 2016,
kombineret med det faktum, at Chapoutier er den producent i hele Rhéne, der
har modtaget flest 100-point ratings hos Robert Parker, vidner om at huset er i
en klasse ganske for sig selv. Yannick Alléno, den begavede trestjernede kok, der
er kendt for sin perfektionisme og excellente kombination af tradition og
modernisme, og ikke at forglemme et veeld af franske top-restauranter — der
med tiden har forgrenet sig til bade Dubai, Peking og Taiwan, mgdtes i 2010
med Michel Chapoutier. Formalet var i faellesskab at skabe vine fra det nordlige
Rhone, med fast forankring i terroir-begrebet, men ikke mindst med et
gastronomisk samspil for gje. Y/M er nu en realitet, og vi har valgt at hjemtage
tre indsmigrende varianter — alle er fremstillet pa Syrah-druen og alle med
mangfoldige anvendelsesmuligheder.

Vinen
Saint-Joseph er det nordlige Rhénes naeststgrste appellation. | arealmaessig
henseende kun overgaet af Crozes-Hermitage, og med en placering pa den

venstre bred af floden. | modsaetning til jordbundsforholdene pa hgjre bred, er Croi
det granit og granitholdig sand der er den dominerende bestanddel her. Yannick de Chabot
Alléno og Michel Chapoutiers Saint-Joseph kommer fra den syd-gstvendte e

enkeltmark La Croix de Chabot, hvor de fritstaende Syrah-vinstokke har en
gennemsnitsalder pa 30 ar.

Vinifikationen er traditionel og Igber over tre uger. Lagringen sker i cementtanke 1}‘,1?;:{\"}f]\“"']‘;jj;l’lﬁr
for at bevare vinens mineralske udtryk bedst muligt. Michel Chapoutier

beskriver vinen pa fglgende made: “Denne Saint-Joseph er nuanceret og
kompleks. Mgrke bzer og mineralske noter. Fyldig og kraftfuld, med en
afbalancerende friskhed. Behagelig, med lang eftersmag.” Til denne vin

anbefaler Yannick Alléno parisisk pie med due og foie gras, men mindre vil Fakta
sikkert ogsd kunne ggre det. Argang 2016
Varenr.: 1018826
Vinifikation: Lagring i 12 maneder i cementtanke. Omrade: Frankrig, Rhone ,
Rhéne
Nuanceret og kompleks. Mg@rke baer og mineralske noter. Drue: Syrah

Smagenoter: Fyldig og kraftfuld, med en afbalancerende friskhed.

. 0,
Behagelig, med lang eftersmag. Alkohol: 13%

) Lam, Mgrkt fijerkrae, Kalv, Vildt, Okse, Grill og barbecue, Potentiale: Op til seks ar fra
Anbefales til: Foie Gras hgsttidspunktet.
Kategori:  Frugtrig og fyldig
Web: www.alleno-chapoutier.com
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