
Fakta
Årgang 2017

Varenr.: 1023675

Område: Frankrig,  Bordeaux,  Bourgogne

Drue: Pinot Noir

Alkohol: 13.5  %

Potentiale: Op til 15 år fra høsttidspunktet

Kategori: Frugtrig og fyldig

Web: moncets-chambrun.com/en

Bourgogne
Bourgogne er hjemstedet for nogle af verdens mest eftertragtede vine. Herfra
får du den eksklusive smag og høje kvalitet, der er berømt fra dette
legendariske vinområde. Bourgogne starter i Chablis og slutter i Beaujolais. Den
dominerende hvidvinsdrue er Chardonnay og rødvinsdruen er Pinot Noir.Kjær &
Sommerfeldts sortiment afspejler hele regionen og til overkommelige priser. Du
kan finde alt fra Bourgogne Rouge og Blanc, til de store Premier Cru og Grand
Cru vine fra den gyldne skråning.

Château Moncets & Chambrun

Château Moncets og Château Chambrun er kommet under samme nye ejerskab
indenfor de sidst 10 år. I front for det nye hold står General Manager Julien Noël
og kældermesteren Bruno Chaminade. Her tages Lalande-de-Pomerol til nye
højder og ikke mindst stile.

Vinen

Vinifikation:

Gæring ved det naturlige gær og efterfølgende lagret 18
måneder i en blanding af amfora, cementkar og
egetræsfade.

Anbefales til: Lam, Mørkt fjerkræ, Vildt, Okse, Gris

Rating:

2020 Jyllands-Posten 91 + Point

2020 Jyllands-Posten *****

2019 René Langdahl 93 Point

2019 Jyllands-Posten 91+ Point

2018 Gastro 93 Point


