Maison Albert Sounit, Rully Blanc - La Bergerie, Bourgogne, Cote
Chalonnaise

Bourgogne

Vinene fra kommunerne Rully, Mercurey, Givry og Montagny har tidligere staet i
skyggen af de mere kendte appellationer fra Céte de Beaune og Cdte de Nuits,
men netop derfor er der seerligt gode kgb at ggre netop herfra. Kvaliteten har
ved mange blindsmagninger vist sig pd hgjde med selv store vine fra Cote d’Or,
og priserne ligger i et langt mere sympatisk leje.

Domaine Albert Sounit

Maison Albert Sounit ligger i den charmerende vinby Rully i Bourgogne.
Vinhuset har siden 1993 vaeret danskejet. Huset laver en bred vifte af
Bourgogne-vine: Crémant de Bourgogne samt hvide og rgde Bourgogner fra
Cote Chalonnaise. Husets motto er kvalitet frem for alt, og druerne til alle
husets vine hgstes manuelt (i hand). Der arbejdes kun med druernes naturlige
geer. Hvid- og r@dvinene lagres pa franske egetraesfade, og aftapning sker uden
filtrering. | 2005 overtog Maison Albert Sounit vingarden Domaine Bernollin i
Montagny.

Vinen

Parcellen ”La Bergerie” er en lille “Lieu Dit”, beliggende pa plateauet lige syd for
Chéateau de Rully. Vinmarken er nabo til 1. Cru marken “Meix Cadot”.
Jordbunden bestar af kalk og ler. Produktionen er yderst beskeden, idet
parcellens areal udggr bare 0,1016 ha! Det svarer til ca. 4 fade (ca. 1.200
flasker). Druerne handplukkes og vinen gennemgar sin alkoholiske og
malolaktiske gaering pad franske egetraesfade (hvoraf 25% er nye). Vinen lagres
pa fad i 10 maneder, hvorefter den omhaeldes pa staltank til bundfaeldning i ca.
2 maneder inden aftapning uden filtrering. Rully Blanc La Bergerie er smuk lys
gylden. Meget delikat og “glat” bouquet med duft af hvide blomster og sart
fersken. Diskret mineralitet med meget fin, - naesten cremet frugt. God
syrebalance og fin fedme i eftersmagen.
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