Clos Henri, Estate - Sauvignon Blanc, Marlborough

Marlborough

Marlborough er nzermest synonym med rene hvidvine pa Sauvignon Blanc og
Chardonnay og rgdvine pa Pinot Noir. De tdler sammenligning med de franske
forbilleder, men stilen der generelt er sprgd, er mere eksotisk og eksplosiv.
Marlborough er det stgrste distrikt liggende pa syd gen, et omradet der er
solrigt med lune dagtimer og kglige naetter. Marlborough ligger isoleret af hgje
bjergkaeder pa den ene side, og nyder godt af havets kglende effekt pa den
anden side. Det giver et klima der er blandt de varmeste og t@rrest i New
Zealand. Her er dog ikke bagende varmt, men nok til at druerne langsomt bliver
stabilt modnet. Sommerdagene ligger pa omkring 24 graders varme, mens de
kolde sommernzetter sgrger for, at syren bibeholdes i druerne. Det resulterer i
verdensklasse-gode hvidvine og elegante, overdadige rgdvine.

Clos Henri

Pioneranden og nysgerrigheden hos Henri Bourgeois, fgrte 12 ars jagt efter nye
etableringsmuligheder i ar 2000 til et solidt fodfaeste i Marlborough pa New
Zealand i form af vingarden Clos Henri. Skgnt Marlborough er ganske forskellig
fra Bourgeois-familiens hjemegn, Chavignol i Sancerre, er der ogsa en lang
reekke karakteristika og faellestraek, der har betydet, at de kunne traekke pa
deres enorme erfaringsgrundlag med dyrkning af Sauvignon Blanc og Pinot Noir.
Clos Henris marker blev allerede fra etableringen dyrket efter gkologiske
principper, hvilket fgrte til en fuld certificering under BioGro New Zealand i
2013, men det unikke mikroklima, hvor f.eks. meldug er ikke eksisterende, har
efterfglgende fristet familien til at indfgre biodynamiske praksisser og metoder
pa markerne.

Vinen

Clos Henris abningsnummer hedder Clos Henri Estate, og allerede her
demonstreres mesterligt, at Sauvignon Blanc er en drue man behersker til
perfektion — pa savel den nordlige som den sydlige halvklode. Druerne kommer
fra huset yngre vinstokke, med en alder mellem 3 og 5 ar, og en dyrkningshgjde
mellem 85 og 150 meter over havet. Fremstillingsmaessigt er det igen de
temperaturregulerede rustfri staltanke, som er taget i brug, med tre maneders
lagring pa sit bundfald efter endt geaering, med enkelt omrgringer for at afrunde
vinen og give den tekstur. Resultatet er en vin med underliggende kridt- og flint
noter, klassisk, fyldig Sauvignon Blanc-frugt med stikkelsbeer, citrusfrugt og grgn
peber, holdt i perfekt balance af en flot syre. Vinen binder pa fineste vis den
gamle verdens rankhed og elegance, sammen med den nye verdens frugt og
pondus.

Geering i temperaturregulerede staltanke, efterfulgt af et

Vinifikation: par maneder pa sit bundfald.
Fyldig, frugtfuld og elegant Sauvignon Blanc med
s _ stikkelsbaer, citrusfrugt og grgn peber, holdt i perfekt
magenoter: balance af en flot syre og fine underliggende kridt- og
flintenoter.
Anbefales til: Steerk krydret mad, Lyst fjerkrae, Mad med citrus,
nbetales til: Vegetariske retter, Sushi, Asiatisk mad
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New Zealand, Marlborough,
Marlborough

Sauvignon Blanc
135 %
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