Henri Bourgeois, Sancerre Rouge - Le Graveron, Loire

Loire

| Loire fremstilles naesten alle typer af vine bade tgrre og sgde hvidvine, rosé g

samt rgdvine. De mest kendte vine er Sancerre og Pouilly-Fumé som er lavet pa -
Sauvignon Blanc og kendt for deres hgje syre, store mineralitet og frisk frugt. [ s A;Z?
Det er ogsa i Loire at Vouvray, lavet pa Chenin Blanc - som kan ga fra at veere SR AR
store aromatiske hvidvine til de mere sgde og naermest dessertagtige vine, NG ’ "":"" [fé

kommer fra. Derudover bliver der ogsa fremstillet nogle fantastiske rgdvine
primaert pa Cabernet Franc, Gamay og en lille smule pa Pinot Noir.

Henri Bourgeois
Bourgeois-familien i Loire er nzert beslaegtet med landsbyen Chavignol i

Sancerre. Igennem ti generationer har Bourgeois-familien viet deres lidenskab

til Sauvignon Blanc- og Pinot Noir-dyrkning, resulterende i nogle af "
appellationens absolut bedste og mest terroir-tro vine. De samlede

markbesiddelser i Sancerre og Pouilly-Fumé daekker over 72 hektar fordelt pa

ikke feerre end 124 parceller. En moderne “gravity feed” vingard er for nylig

feerdiggjort efter alle kunstens regler, og som ogsa i fremtiden vil sikre vine af ‘f/rln\iGLELcE\s

konstant hgje kvaliteter under Bourgeois-navnet, der dagligt nydes pa nogle af
verdens bedste allerbedste restauranter.

Vinen
| takt med at Pinot Noir-druen far flere og flere tilhangere, begynder det at ga /
op for mange vinelskere, at Bourgogne ikke har patent pa at fremstille elegante it
og komplekse vine pa denne kraevende og ofte besvaerlige druesort. Loire, / :
navnlig Sancerre, kan ogsa med rette betragtes som et vaerdigt og fuldgyldigt

ophav for Pinot Noir.
Vinstokkene til Henri Bourgeois’ enkeltmarks-Sancerre Rouge, Le Graveron, blev /
beplantet i 1997 ved den yderste del af Bourgeois-familiens legendariske
dyrkningssted, Cote des Monts Damnés i Chavignol. Jordbunden bestar af ‘
hovedsageligt af kimmerisk mergel — fossile skaldyr og ler, der bidrager til vinens
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rundhed og dybde, og Pinot Noir-beplantningen er pa 1,3 ha. v
. _ . o . ° a | ) A E
Druerne til Sancerre Rouge - Le Graveron hgstes i handen. Klaserne samles i sma GRAVERON

kasser og sorteres yderligere inden afstilkning. Druerne kommer herefter i store
traegeeringsfade, hvor de macererer i 4-6 dage under hyppig omrgring, for at

frigive aromastoffer og farve. Alkoholgeeringen igangsaettes i de selvsamme FAMILLE
treefade ved temperaturer der ikke overstiger 25 grader. Efter alkoholgaeringen PO \
fgres vinen til staltanke hvor den opbevares ved lave temperaturer. Det fglgende

forar haeldes vinen pa fade af hhv. 615 og 228 liter, hvor den gennemgar den -
malolaktiske gzering - transformationen af ablesyre til den mildere maelkesyre.

Efter yderligere ti maneder haldes vinen tilbage i rustfri staltanke, hvor den

lagrer 5-6 maneder inden aftapning pa flaske. Fakta

Sancerre Rouge - Le Graveron har en dybrgd farve. Bouqueten er bade intens og = Argang 2014

kompleks, med noter af brombaer og karamel, efterfulgt af hindbaer, mgrk Varenr.: 1009210
chokolade og grgnne uter. | smagen er vinen frisk, med flgjlsblgde tanniner der Omréade:  Frankrig, Loire ,
giver vinen en behagelig fylde og struktur. Eftersmagen er vedvarende og Loire

delikat, praeget af umiskendelig Pinot Noir-frugt. Det blev produceret knap godt Drue: Pinot Noir

7.000 flasker af denne herlige vin, der vil kunne udvikle sig smukt over de Alkohol: 13.08 %

kommende ti ar.
Potentiale: Op til 10 ar fra hgsttidspunktet
Geering og lagring i staltank og egefade over 20 maneder Kategori:  Frugtrig og fyldig

Vinifikation: - -
inden aftapning Web: www.henribourgeois.com

Intens og kompleks Pinot Noir. Noter af brombaer og
Smagenoter: karamel, efterfulgt af hindbaer, mgrk chokolade og grgnne
uter med behagelig fylde og struktur

Lyst fjerkree, Lam, Vegetariske retter, Kalv, Fransk

Anbefales til: landkgkken, Gris



