Maison Albert Sounit, Mercurey Rouge — Noblesse, Bourgogne,
Cote Chalonnaise

Bourgogne -~

Vinene fra kommunerne Rully, Mercurey, Givry og Montagny har tidligere staet i _J T :
skyggen af de mere kendte appellationer fra Cote de Beaune og Cote de Nuits, - T . F W
men netop derfor er der szerligt gode kgb at ggre netop herfra. Kvaliteten har %\ s s e A;/?
ved mange blindsmagninger vist sig pd hgjde med selv store vine fra Cote d’Or, W*‘»b s s e y
og priserne ligger i et langt mere sympatisk leje. e R.g” Ia

Domaine Albert Sounit

Maison Albert Sounit ligger i den charmerende vinby Rully i Bourgogne.
Vinhuset har siden 1993 vaeret danskejet. Huset laver en bred vifte af
Bourgogne-vine: Crémant de Bourgogne samt hvide og rgde Bourgogner fra
Cote Chalonnaise. Husets motto er kvalitet frem for alt, og druerne til alle
husets vine hgstes manuelt (i hand). Der arbejdes kun med druernes naturlige
geer. Hvid- og r@dvinene lagres pa franske egetraesfade, og aftapning sker uden
filtrering. | 2005 overtog Maison Albert Sounit vingarden Domaine Bernollin i
Montagny.

Vinen

Tanken bag vinen er, at udfordre appellationen Mercurey og vinmarken, “En
Boussoy” med henblik pd at opna den hgjst teenkelige kvalitet. Vinen er
produceret fgrste gang i 2015 og produceres kun i argange, hvor den kan opna
en ekstraordinaer hgj kvalitet.

"En Boussoy” er en vinparcel, som ligger pa det gstvendte plateau pad Montaigus
bjerget ovenover landsbyen Saint-Martin-sous-Montaigus i den sydlige del af
Mercurey. Parcellen har i mange ar indgdet i Maison Albert SOUNIT’s Mercurey
"Vieilles Vignes” sammen med en anden parcel pa samme skraning, ”Les Craie”.
"En Boussoy” parcellen er nabo til 1. Cru marken “Clos de Montaigus”
Jordbunden bestar af et dybt lag ler ovenpa kalkstensklippen. De meget gamle
vinstokke (70-80 ar), i sandhed "Vieilles Vignes”, giver i kombination med den
dybe lerjord, eksponeringen pa plateau-skraningen ar for ar en meget intens og
fyldig vin.

"NOBLESSE” er lavet af de 2 bedste fade fra “En Boussoy” vinmarken — vel at
meerke 2 helt nye franske egetraes a 228 liter.

Druerne er hgstet i hand den 2. september og sorteres ikke mindre end 3
gange: Fgrste gang ved plukningen, efterfglgende ved temning af plukkernes

NOBIESSE

. . . o . . . MERCUREY
spande, - og sidste og grundigste sortering foregar ved sorteringsbord i cuveriet, récoLre

inden klaserne afstilkes og haeldes i geeringskarret. Vinen har tilbragt 3 uger i
gaeringstanken. Fgrst 6 dages kold maceration ved 9°, hvor farve og de frugtrige
aroma- og smagsstoffer ekstraheres fra drueskal og druekgd over i juicen.
Derefter har vinen geeret og efter-trukket i geeringstanken i 2 uger, inden

ALBERT \OUNIT

presning. Vinen tappes uden filtrering, og lagrer 18 maneder. 2015 anses som Fakta
én af de allerbedste Pinot-Noir argange i Bourgogne og "NOBLESSE” bliver kun Argang 2017
produceret yderst begreensede masngder (608 fl.) Varenr.: 1018904
Omrade: Frankrig, Bourgogne,
Vinifikation: Lagret pa helt nye egetraesfade i 18 maneder. Bourgogne
Drue: Pinot Noir

Duften er intens og dyb: Mgrke toner, sorte baer —

Alkohol: 135 %
brombeer, krydderi — peber. God baersgdme. Touch af one 0

Smagenoter: ristede kaffebgnner og chokolade. Rig og kompleks med ) ]
masser af spdmefyldte tanniner. Potentiale: Vinen har stort
gemmepotentiale
Anbefales til: Lyst fierkrae, Mgrkt fjerkrae, Vildt, Fransk landkgkken Kategori:  Frugtrig og fyldig
Rati Web: www.albert-sounit.fr
ating:

2018 Bgrsen KRk A KK



