
Red Diamond, Shiraz, Washington State

Fakta
Årgang 2016

Varenr.: 1020040

Område: USA,  Washington State,
Washington State

Drue: 85% Syrah, 11% Viognier, 2%
Petite Sirah, 2% andre druer

Alkohol: 13.5  %

Potentiale: Nydes inden for et par år efter
høsttidspunktet

Kategori: Frugtrig og fyldig

Web: www.reddiamondwine.com

Washington State
Washington State er USA’s næststørste vinproducerende stat. Markerne ligger
øst for Seattle på den anden side af Cascade Mountains. Her er betingelserne
optimale med masser af sol og kølige nætter. Dette nordvestligste hjørne af USA
er i dag blandt verdens fornemmeste vinadresser, og kendt for sine raffinerede
vine, der viser at amerikansk vin har en stor fremtid. Washington State’s
vinstokke blev sat af franske missionærer og pelshandlere sidst i 1800-tallet,
men det er først indenfor de sidste 20 år, at området for alvor har slået sig fast.
Washington State er i dag især kendt for fremragende vine på de franske druer
Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Chardonnay og Riesling.

Red Diamond

Red Diamond blev introduceret i 2003, og sendt på markedet, oprindeligt kun
beregnet til restauranter. Interessen var fra starten overvældende, og snart
introducerede man flere varianter. Winemaker Laura Sorge efterstræber at
frembringe vin, der kan nydes umiddelbart, og med fokus på den behagelige
frugtagtige stil.

Vinen
Red Diamond Shiraz består primært Syrah (85%). De resterende 15% udgøres af
bl.a. Viognier og Petite Sirah. Her er tale om yderst frugtrig vin, med masser af
modne røde frugter og henkogte hindbær i duften. I smagen finder du noter af
læder, peber og afslutningsvis en strejf af honning i den lange bløde eftersmag,
der gør den til en oplagt ledsager til klassisk amerikansk Barbecue eller
krydret/saltet mad. Vinen har fået 16 måneders fadlagring på en blanding af
både neutrale og nye amerikanske og franske egefade.

Vinifikation:
16 måneders fadlagring på en blanding af både neutrale
og nye amerikanske og franske egefade.

Smagenoter:

Frugtrig vin, med masser af modne røde frugter og
henkogte hindbær i duften. I smagen er noter af læder,
peber og afslutningsvis en strejf af honning i den lange
bløde eftersmag.

Anbefales til:
Stærk krydret mad, Mørkt fjerkræ, Italiensk mad, Okse,
Grill og barbecue, Allround , Røget kød, Gris


